
  
 

 

 

Attention : Vérification avant le lancement de l’activité : 

 L’activité respecte t’elle les gestes barrières et mesures d’hygiène obligatoires ? 

 Ai-je rédigé ma fiche d’activité de sorte à ce que l’animation soit réalisable sur le terrain ? 

 Ai-je les moyens (humains, matériels…) pour mettre en place mon activité ?  

 Ai-je anticipé la préparation de tout mon matériel y compris celui dédié à la désinfection ? 

 Un lavage des mains est-il ritualisé avant et après l’activité ? 

 

Type d’activité :  

 Manuelle 

 Culinaire 

 Sportive 
 

Intitulé de l’activité : Nombre d’enfants : 
(12 max) 

Durée : 

Objectifs pédagogiques : 
 
 
 
 
 
 
 
 

Matériel nécessaire 

Matériel : quantité en réserve à commander 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

Fiche d’activité de :___________________  N° 



 

Déroulement de l’activité : 
● Etape 1 : ◻ Protection des tables 
                     ◻ Mise en place du matériel 
                     ◻ Préparation du matériel de nettoyage 
 
● Etape 2 : 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
● Dernière étape : Rangement et nettoyage du matériel utilisé. 
 

Reprises 
A X E S & P O I N T S    D ’ A M E L I O R A T I O N  

D ES   O B J E C T I F S  

ENFANTS 
 (Méthode employée ? Questionnaire ou 

jeux) 
 
 
 
 
 

Animateur 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Direction 
 
 
 
 
 
 
 
 


